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kilonleges eljarassal

A Franciaorszégban népszerd és tradiciondlis, tizenegy tagbdl allé kard-
csonyi fortacsaldd gydrtasa 2008 szeptemberében technolégiai franszferrel
kerilt az Unilever veszprémi gydraba. A tortak kbzil hdrom prémium terméket cso-

koladébevonattal latnak el, ezek gyartasahoz kilénleges, ritkén alkalmazott eliéras szikséges, amellyel
nagyon révid idé alait lehet a bevonatot képez& csokoladét megfelels ,hidegenergia-bevitellel” lehiteni

kerilbelil =25 °Cra 20 mésodperc alatt, amely ezen hémérsékleten mér csomagolhaté és szdllithatod.

Ezt a technoldgiai lépést végzi az Air liquide dltal kifejlesztett Crustflow P™.

francia izléshez igazodé izparositasokkal készils

karéesonyi fortak Franciaorszdgban igen népszer( :
termékek. Ezek — a Vieneftahoz hasonlithato =
viszonylag nagy #8meg(, hosszi toriak (agradieionélis TOOO
ml, & csokoladevalbevensCrusifiow P™ elicrassal kéregfa-
gyasztott — prémium fermekek 900 ml névleges térfogatiak)
. vel kardlive, nagyon alapos

alalédban hérom, vizszintesen elhelyezkedd rétegben kilon-

boz6 (20 jégkiémet farialmaznak, amelyek o gyarids sorén
egy.idébenlépnek ki az extrudalo tolistejosls Emelleifezek o
tortak fartalmaznak kilonbozs természetes adalékdarabkakat
 lasad

is — peldaul epret, malnat, a telejukonkUIBABOZE szorbanya-

gokat, csokoladé- vagy kékuszreszelekeiillgive diszitéseket,
mint példéul egy-egy csokolédélevélkeVagy cukorgombacs-
ka. Az Unileverrél tudni kell - mondja Ked Ferenc, a véllalat
veszprémi jégkrémgydranak fémémake = hogy természetes
alapanyagokbél dolgozik, valédi eperrel, esokoladéval, és :
ha a csomagoléson az éll, hogy a vanilia madagaszkari, o :
. tokéletes rendben zajlott, hataridére sikerilt izembe helyez-

csokolédé ecuadori, az valéban tgy van.

Ez a fortatermékesaléd Franciaorszagban szezondlis ter- :
mék, kizardlag az innepi idészakban forgalmazzak. A terme-
lés szeptember—okioberben kérilbelil hat héten dt tart, majd
16vid szinet utén, amikor a kereskedék mar pontosan latjék

a piaci igényeket, november végén meg-
torténik a i

finomitas, az eseileges utén-
gydartas.

JAdeehnolégia adott volt —
folytatia a fémémsk —, évek-
kel ezelétt a francia kollégdk
az Air liquide szakemberei-

munkaval fejlesztetiek ki az
eligrést, amely bevalt, tehat
fermészetes volt az adapié

(P -

Ked Ferenc fémérnok,
Unilever Magyarorszdg K.
Veszprémi Jégkrémgydr

Az Unilever adta a sajét
eszkdzeit, a toltévonalat, a
csomagoloeszkozoket, az
alagit Franciaorszagbol érkezett. Kildnlegességnek szami-
foft, hogy meg kellett oldani az alagtt folyékony gazzal t6r-
ené ellatasat, illetve a keletkezd gaz elszivasat. Minden

ni a gydrtosort.

A technolégiai transzfer t6bb részbdl allt, nagyon sok fel-
adatot kellett megoldani, hogy a termék ,mtkadjon”, a mixek,
receptirak gyartasatol egészen a hitéalagitig. ,A targyald-
sok megkezdésétd| a beiizemelésig nagyfokd rugalmasséagot

. tapaszialiam oz Air Liquide részérd|” — éllapitia meg a [émér-

nok, majd hozzafizi: az alagit nitrogénfelhasznalasa is
optimélisnak bizonyult.

A megéllapodés része maga az alagit, a szer-

vizszolgdlat — amelyre eddig nem volt szikség

-, a gazszolgdliatas és a mémaki témogatds.

II A konsirukcié figgetlen aftél, mennyit izemel a

{ gép. Az alagit folyamatos mikodésre késziilt,

de Veszprémben jelenleg csak évente kériilbe-
16l két honapot dolgozik.

Mi a Crusiflow P™? Az Air Liqu

Ez a készilék kifejezetten a térékeny, konnyen deformalé-
dé vagy ragadss termékekre specidlisan kifejlesztett kéregfa- :
gyaszi6 berendezés, amelynek kiilénlegessége, hogy ,hideg
energiaként’ a nitrogént hasznélia fel. A terméket folyé- :
kony nitrogénnel &fitatott szalag széllitia, amely néhany 10 :
mésodperc alatt megfagyaszija a termék alsé részét. Ezzel
egy idében sokszoros nitrogénzuhany biztositia a termék fel- :
s& oldalanak fagyasziasar. A Crusiflow P™+ a mechanikai
fagyasziékkal trténé egyities hasznalatra alakitofiak ki, de
vékony termékek gyorsfagyasztaséra is tokéletesen alkalmas.
A berendezés visszaforgatja a folyékony nitrogént, igy a mini- :
mumra csokkenti a nitrogénfogyasztdst.

A Crustflow P™ teliesitménye 0,5-2,5 tonna termék éran- :
ként, fajlagos fogyasztésa termékis| figgden kb. 0,5-1,5 liter :
. kinal a termékek mindségének és frissességének megdrzésé-

folyékony nitrogén/termékkilogramm.

A Crustflow P™ gyorsan felepithetd és egyszerGen hasz- :
ndlhaté. Az élelmiszer-ipari minéségl poliészter és a rozsda-
mentes aeélkivitehgaranidlia o fariossagot és az egyszerl
karbantartast. A figgélegesen felemelkedéteis.megksnnyi- |

fi a gép tisztitasat.

: neve itthon is garancidét jelent a

Az Air liquide tobb mint harom

A francia tulajdond Air liquide
Csoport 107 éves tapaszialataval
mara a vildg 75 orszdgdaban jelen
van kivalé minéségl, gaz halmaz:
&llapott és cseppfolyés terméke-
ivel. Magyarorszagi mikodését
1998-ban kezdte meg, azota

kivaléd mindségre és technolégio-
ra, megbizhatésagra, valamint a

koltséghatékony megoldésokra.

évtizedes élelmiszeripari tapasz-

talatéval komplex megoldasokat

re, hitésére, fagyaszidsara és az ipari szennyviz kezelésére.
Az Air liquide-et valasziva élvezheti az ipari gézok teriletén
vilagelsé cégink tapasztala-
fait és szakértelmét.

AIR LIQUIDE
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